
Les Entrées
Crevettes croustillantes
En feuille de brick, sauce thaï ...........................................................................1 450F

Garlic Bread        .............................................................................................750F

Trio de rillettes de thon, toasts ................................................................1 250F

Salade de poulpe .........................................................................................1 450F

Les Salades
Salade des Jardins
Crudités, poulet panure cacahuète, poitrine fumé, croutons, sauce tartare .........1 990F

Salade de Poulpe ........................................................................................2 850F

Salade Océane
Saumon mariné, crevettes, poulpe, tataki de thon, rillettes de thon ...................2 950F 

Salade Fermière 
Crudités, gésiers, brie pané, œuf poché, croûtons et pomme-fruit confite, 
vinaigrette au balsamique .................................................................................2 850F

Salade de Chèvre chaud
Crudités, jambon de Serrano, pignon de pain, vinaigrette au balsamique ............2 750F

Salade de Papaye façon Thaï
Papaye râpée, vinaigrette thaï, cacahuètes concassées  ....................................2 350F 
Supplément crevettes croustillantes (x5) ..........................................................2 750F

Salade Fromagère
Salade, tomates, toasts de chèvre, brie pané, brisures  
de bleu d’Auvergne et noix ................................................................................2 950F

Les Poissons
Tartare de thon
Soyo, coriandre, citron, ail, tomates, garniture au choix .....................................2 850F

Pavé de Vivaneau Flamme sauce beurre passion
Riz au coco.......................................................................................................3 150F

Fish n’chips
Frites, sauce tartare maison .............................................................................2 650F
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Les Grillades
BIG BURGER
300g de bœuf préparé, Coleslaw, Oignons confits, Salade verte, 
Fromage fondu, Double Bacon, Tomate. Frites, Sauce au choix ...........................2 450F 

Brochette de poulet Yakitori
Accompagnement au choix ...............................................................................2 550F

Brochette de bœuf façon Thaï
Nouilles chinoises à l’ail & graines de sésames .................................................2 550F

Entrecôte
Garnitures au choix ............................................ 200gr : 2 950F .....400gr : 3 850F

Demandez la suggestion du Chef .............................................. Prix variable

Les Garnitures
Nouilles chinoises à l’ail, Haricots verts 
Gratin de patate douce au lait de coco,
Frites, Riz blanc, Salade verte .......................................si en supplément : 400F

Les Sauces
Chien, Poivre, Bleu, Forestière, 
Barbecue, Tartare, Piment maison ................................si en supplément : 150F

Les Desserts
Mousse au chocolat .......................................................................................850F 

Flan Vanille & Caramel au beurre salé ......................................................850F 
Cheesecake du Chef ......................................................................................850F 
Entremet aux fruits de saison & glaçage chocolat ..................................950F

Crème brulée du moment ..........................................................................1 200F

Café gourmand ............................................................................................1 250F
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